TAGESKARTE

Freitag; 03.09.10

- MENUEMPFEHLUNG VOM CHEF: 11,90
Lachsmedaillons in Martinisofle auf Kiwbisragout, dagzw
Koriander- Basmativeis
entweder vorher: gemischter Salat
oder nachher: Tiramisiv nach klassischer Art
- Piatto- A antipasti fatti i caso 6,90
Gemischite, frisch subereitete Vorspeisen aus der Vitrine
- Insalatona covw caprino- al fleno; mais 7,90
e salsina al miele e balsamico
Salatteller mit biologischem Ziegenkiise inv Hew gereift, Mais w. Honig-
Balsaumicodressing

- Perwnette al ragu di vitello- 7,90
» mit Kalbsragout und mit Pawrmesowv verfeinest
- Piadina al toruwo- nobile 6,20
” it Yellow -Finv-Thunfisch, mowinierten Zwiebeln, Rucola w Tomaten
- Insadator mistor 3,50
Gemischiter Salat
- Insadlato misto conw moggarella 4,50
Gemischter Salat mit Mogzourello
- Tiramisiv classico- 2,90
Klassischer Tiramisiv

Falls wnser Tagesmeniv Thnew nicht gusagen sollte,; habew Sie immer die
Moglichkeit, entweder:

Pastow mit kKlaussischer Tomatensofie (6,90),

mit Pesto-ligwre (6,90) oder

mit Cawbonawa-Sofie (7,50) zw bekommeny

Weinempfehlung:
- g Salatteller: Malvasioaw “Callas” Monte d. Vigne Glas0,10 2,90
- gw denAntipastis Pignoletto-Cinti Glas0,10 2,30
- 3uuv Men Rio-del Tordo- La Tosaw Glas 0,11 Z,ZO
- g Pladino und gw

swdew Linguine: Rio-del Tovdo Lo Tosa Glas0,1V 2,20



